N on
BERTAUD
Charnculenie Tnailewn

www.maisonbertaud.fr






Dirigée par Claire et Cyril Bertaud, la charcuterie traiteur a
Chalonnes-sur-Loire se charge de vos réceptions, repas, buffets,
cocktails, plateaux repas.

Maison de tradition et de recherche d’excellence, notre équipe est a
votre service depuis plus de 20 ans.

Comptant déja de nombreuses distinctions la maison s’engage a fournir
des produits créatifs tres diversifiés et de qualité.

Dans le respect des traditions culinaires, nos spécialités sont de
fabrication "maison" avec des produits frais du marché, réalisées par
une équipe hautement qualifiée, jeune et dynamique.

Voici quelques spécialités de fabrication maison que vous trouverez
dans notre boutique : charcuterie, crudités, entrées individuelles, plats
cuisinés, poissons, volailles, viandes élaborées prétes a cuire, etc...

Pour vos repas en famille ou entre amis, d’entreprises ou privés,
associatifs, la maison Bertaud assure un ensemble de produits, menus,
pour le bien-étre de vos papilles lors de tous vos évenements.




- Tous nos buffets sont présentés et décorés sur supports par notre équipe.

- La vaisselle de présentation ainsi que les plats envoyés chauds doivent étre
rendus propre. Dans le cas contraire, un forfait de 25,00¢™ vous sera demandé.

- Café + sucre 0,70¢™™ par personne (mise a disposition d’un percolateur)
Minimum 30 personnes

- Les tarifs peuvent varier selon le cours des matiéres premieres

- Tarifs en vigueur jusqu'au 30 Novembre 2026




- Canapés assortis en Plateau.......cceeceeeveeveiireeeeeeeereceeereene e 23¢75 les 25 pieces
............................................................................................... 57¢00 les 60 pieces
- Mini navettes garnies assorties en plateau :
rillette d’oie, rillette SAUMON ..oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 22,50¢ les 15 pieces
................................................................................................... 39¢les 30 pieces
- Mini créme brllée de foie gras (+1€ de consigne)..........ccccevveeveeveenen. 210 piece

Nos Verrines :

- Mousse de bloc de foie gras, fruits rouges.............c.ccccoeveveeiiieceerennene, 2¢90 la piece
- Tartare légumes créme fromage frais............cccooevvvieieieese e, 2¢90 la piece
- Le plateau de 12 PIECES..........ccviiueurireeeirieeieeeie s 3480 la piece

- Mini burger nordique de saumon et moelleux courgette
créme de betteraves ...............oovvonervvoiinensessssesssssssssssesssssss 32¢00 les 20 pieces

Nos pains :

- Pain surprise 40 bouchées
(rillettes d’oie, caviar de tomates, mousse de bloc de foie gras, fromage aux herbes,
rillette de SAUMON) ..........ciiiieieeeeeeeee e 10 pers : 36€50

- Miche de mini rillauds ou saucisses au vin ou panaché ...................... 27¢50 piece

- Plateau a réchauffer 3 sortes de chaque
(mini quiche, mini bouchée escargot, brochette volaille tamarin ciboulette,

mini madeleine cheddar .........ccccviiiiiiiiii 19€20 les 12 pieces
- Plateau bambin a réchauffer (mini hot dog, mini burgers) ....18¢00 les 12 piéces
- Planche de charcuterie a picorer 6 Personnes................c.ccoeeveueeevserennns 28¢ |'unité
- Planche de fromages a picorer 8 personnes ............cccocceeeeeeeeeeeeeennn. 18,50¢ l'unité

- Box apéritif du charcutier 8/10 personnes.............ccccceoveeevveeeeceeeeeean, 39¢ 'unité




[es eniliées froides

- Coquille de terrine de poisson, cocktail de crevettes.......c.cccoeevvvrvennen. 620 piece
- Coquille de crabe, cocktail de crevettes ........oovvevveveeceereeerecreere e, 6€20 piece
- Blichette de fromage frais et saumon fumé.........cccoeveueeevrrereernercennen, 580 piece
- Tatin fOi@ Bras POMMIES ....c.ecviiieeiecieeee ettt ettt e 6<80 piece

Verre fraicheur :
- Tartare légumes fromage frais

(+ 2€ e CONSIGNE) ...eecnvirierecieeieceeete ettt ettt et ettt ear e beeanesreeanas 680 piece
- Créme de bloc de foie gras, fruits rouges

(+ 2€ dE CONSIGNE) ...ttt ettt bbb senen 680 piece
- Délice de Saint-Jacques a la glace de petits pois a la menthe.................... 690 piece

- Assiette de foie gras de canard et son confit de sauternes, magrets fumés-- 10¢50 piece
- Assiette de la mer :

terrine de poisson, saumon fumé, cocktail de crevettes salade verte .... 11€50 piéce
- Demi |angouste BEllEVUE ..........cveevieeecriere ettt 22¢50 piece




Les enifrées chaudes

-Bouchée alareineabasederisdeveau, . ..., 5¢60 la piece
- Bouchée aux fruitsde mer, | . ..., 5¢80 la piece
- Feuilleté de Saint JaCqUES .. ........c..cooovrviueeeeeeee e 6¢20 la piece
- Coquille SAINt-JACQUES .. .. .oivceeiecce s 6¢20 la piece
- Creme brilée au foie gras (+2€ de consigne).........ccccccvveeeevcuveeeeenns 6¢50 la piéce
- Coquille Saint-Jacques aux POIr€AUX ... .........cccovvereereererrrrrenenanns 6¢90 la piece
- Aumoniere croustillante de gambas | ..........c.ccccooooviirinierniinn, 6¢90 la piece

- Creme brdlée de langoustines et tomates séchées (+2€ de consigne) 7¢50 |a piéce

- Escargots de BOUrBOBN ...\ ...\ .. ..oooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeneennnen 10°00 les 12 piéces




- Joues de sandre beurre citronné julienne de légumes .........cccccevveerveennenns 11¢50 la box
- Saint-Jacques, julienne de légumes, tomate basiliC.........ccceveeverenneens 11¢50 la box
- Cocotte de lotte, créme de homard, julienne de légumes............. 12¢50 la piece

Les légumes sont a I'intérieur

Une consigne de 3€ vous sera demandée pour la cocotte.

- Pavé de merlu beurre Citronné.........ccccoeeereeieneeseseeee e 8¢80 la part
- Paupiette de saumon Argenteuil sauce homardine .........cccccoeeeveennens 10¢80 la part
- Pavé de bar en écailles de pomme-de-terre au beurre citronné......... 11480 la part
- Pavé de cabillaud sauce homarding ...........ceccvveevineeninieneeeeeene 12¢50 la part
- Pavé de sandre sauce beurre Nantais ........ccecceveeereeeeneeieneeieneeans 12¢50 la part
- Pavé de lotte sauce homarding .........cccoecveveeiereeiiesieeeeee e 14%80 la part

Toutes nos parts de poissons sont accompagnées
tatin légumes poireaux
Pour toute commande en liaison chaude un caisson vous sera remis.
Il est impératif de le rendre obligatoirement propre.




- Mini r6ti de volaille foie gras pomme........ccocveeveeeiieenieciie e, 10¢50 la part
- Joues de Porc a PANGEVINE .....ccueecveeiiiieieecieece ettt et 12¢50 la part
- Cuisse de canard confite @ PANZEVINE .....cccveeevieeiieiicciee e, 12¢50 la part
- Roti de pintade farci et foie gras cerise amarena........ccceeveeeveeeveenenns 12¢50 la part
- Magret de canard CONfit........cceeciieiiiiiieieccie e 12¢50 la part
- Mijoté de filets de cailles a la créme de girolles.........cccoceveeveeeneenenn, 13¢50 la part

Toutes nos viandes sont accompagnées

d’un légume de votre choix dans la liste ci-dessous :

- Gratin de légumes
- Gratin pommes de terre girolles

- Clafoutis tomates séchées

Pour toute commande en liaison chaude un caisson vous sera remis.
Il est impératif de le rendre obligatoirement propre.




- Timbale de riz, champignons forestiers.........ccoevvvvveveeeeneeveereenene. 2¢40 la piece
- POMMES dAUPNINES ....v.eeieceeceeeceeee et 2¢50 les 5 pieces
- Gratin dauphinois €n Plat........ceeceiiiieeiieiieeeecee e 3¢50 la part
- Gratin de 1égumes iNdiVIdUEL..........coeveeerieeeireceecrece e 2¢90 la piece
- Clafoutis tomates SEChEES.......c.ovuieviireerececere et 2¢90 la piece
- Gratin pommes de terre irolles ........coeeeveeeeerieeeeieeececeeere e, 2¢90 piece
= RATATOUIITE 1.ttt e 2¢80 la part
- Mogettes paysannes a la tomate .......ccceeecveeeiiereecieccee e 2¢80 la part

Pour toute commande en liaison chaude un caisson vous sera remis.
Il est impératif de le rendre obligatoirement propre.




- Poulet fagon coq au vin (1 cuisse), pommes-de-terre vapeur............... 8¢50 la part
- Emincé de volaille fagon tajine, semoule garnie .........cc.coevevevveeereernnnes 9€20 la part
- Emincé de volaille au caramel, riz printanier..........cccoeveveveeveveeesesnennns 9€20 la part
- Tartiflette, SAlade VEITE ..ottt ettt se sttt srenaen 9€20 la part
- Lasagne de boeuf, salade Verte .......cccoceeeveveeeiececeeeceeeeeecee e, 9<80 la part
- ROUGAI| SBUCISSE, MZ cuevevveviiriiirieieiticietecteeret ettt et st 9<80 la part
- Hachis Parmentier de canard, salade verte.......covveevveveeeevecneeeeeennee, 10%80 la part
- Hachis Parmentier de joues de porc confites, salade verte ............... 11450 la part
- Lasagne de saumon et IEGUMES ........c.ccvevevveieriireieecrecreeee e 11480 la part
- Tajine gigot d'agneau, semoule garnie.........c.ccocevvevveeeeviecececreeeeenne 11480 la part
= COUSCOUS wvivrerreiurereereenteeseeseeseeseesesseesesseeseessessesssessesasessesasenseennenns 12¢50 la part

(morceau de gigot, poulet, merguez, semoule et légumes)

= VAU MATENEO .ecvveveeerectiereete ettt eete et ete et eteeeeere et e ereeseeteeareeteenne e 13¢50 la part
(pommes-de-terre, carottes, champignons et riz)



= ChOUCIOULE ArNIE ..vcuveveeerevieeereeeetetee ettt beas et bessenesens 11480 la part

(jambonneau, Francfort, saucisson a I'ail, lard, pommes-de-terre, chou)

S PABIIA ettt ettt ettt r e 12¢50 la part
(poulet, poisson, gambas, moules, riz et sa garniture de légumes)

= CASSOUIBT ..ttt sttt r et rens 1380 la part
(cuisse de canard, lard, saucisse, saucisson a I'ail, haricots blancs)

- ChoUCroUte de 18 MEF..cuiiviceeecreceeeete ettt e 16%50 la part
(saumon, merlu, gambas, moules, chou, pommes-de-terre, beurre Nantais)

- Paleron de boeuf confit creme girolles, riz, champignons .................. 16%80 la part

- Rougail de Lotte et 8ambas .....c..ccvevviiieeiiieciiceecee et 16%80 la part

(Chorizo, riz)

S PO AU TEU vttt ettt st ae sttt nerens 16%80 la part

(jarret, plat de céte, pommes-de-terre, navets, poireaux, mayonnaise, vinaigrette)
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Buffet de "I'Authion”
é 11€80/pers

min. 10 pers. sinon 3€/pers. en supplément
Piémontaise
Taboulé

Salade rivage (Carottes rapées, pdtes, surimi, poivrons)

Charcuterie & viandes :
Terrine de paté de foie
Terrine de rillettes de porc
Rét cuit
Poulet cuit
Chips
Condiments (Moutarde, cornichons, mayonnaise)

Plateaux de fromages :
Brie, Emmental

Pain

Dessert:
Tartelette aux pommes

Pour vos buffets pour les saisons plus froides,
nous vous proposons un légume chaud au choix
(Gratin dauphinois, mogettes paysannes a la tomate
ou une poélée champétre supplément de 2€80/ pers)

L'ensemble du buffet est présenté et décoré par notre équipe
sur des supports ou plats qui sont a rendre propres

Dans le cas contraire, un forfait de 25,00¢™™ vous sera demandé.

p. 14



Buffet de "I'Erdre"
é 16€50/pers

min. 10 pers. sinon 3€/pers. en supplément

Taboulé libanais (vert)
Tartare concombre
Cocktail de crevettes
(crevettes, surimi, sauce cocktail)
Salade campagnarde
(Pommes de terre, jambon, tomates, oeuf)

Assortiment de charcuterie :
Jambon blanc, jambon sec, andouille, saucisson sec,
saucisson a l'ail, salami
Terrine du chef
Terrine de rillette de porc

Assortiment de viandes :
R6ti de porc, roti de dinde a la provencale, poulet roti, roti boeuf
Chips
Condiments (Moutarde, cornichons, mayonnaise)

Plateaux de fromages (4 sortes)
Salade verte en saladier, vinaigrette en supplément (0€40/ pers)

Pain
Dessert en supplément a choisir dans la liste

Pour vos buffets pour les saisons plus froides, nous vous proposons un légume chaud au choix
(Gratin dauphinois, mogettes paysannes a la tomate ou une poélée champétre supplément de 2€80/ pers)

L'ensemble du buffet est présenté et décoré par notre équipe
sur des supports ou plats qui sont a rendre propres

Dans le cas contraire, un forfait de 25,00¢™ vous sera demandé.
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Buffet de la"Maine"
é 19€50/pers

min. 10 pers. sinon 3€/pers. en supplément

Salade perles marines
(pates, surimi, oeufs de truite)
Champignons a la grecque
Taboulé tutti frutti
(semoule, tomates, pommes, ananas, raisins, airelles)
Salade alsacienne
(Chou, tomates, comté, jambon)

Plats chauds au choix en caisson isotherme (liaison chaude)
Joues de porc a I'Angevine (3 morceaux)
Emincé de volaille facon tajine
Roti de pintade farci cerises amarena foie gras
Cuisse de canard confite a I'angevine
Paleron de boeuf confit creme de girolles

Nos légumes :
Semoule garnie
Gratin dauphinois en plat
Riz champignons beurre aillé
Poélée champétre
(pommes de terre sarladaises, champignons, féves, julienne de carottes)

Plateaux de fromages (4 sortes)
Salade verte en saladier, vinaigrette
Pain
Dessert en supplément a choisir dans la liste
L'ensemble du buffet est présenté et décoré par notre équipe
sur des supports ou plats qui sont a rendre propres.

Dans le cas contraire, un forfait de 25,00¢™™ vous sera demandé.
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Réduction sucrée assortie 6 PErSONNES.......cc.cvvveveerreererreereeeesieeeseseesees 1¢50 piece
Tartelette aUX POMIMES.......ccovivevereueeieeeetetereteeeee ettt s s enesenes 1€60 la part
Tartelette MUIE-FIUILS c.ooviveieereeceeccrce et 1€60 la part
Tartelette pomme caramel beurre salé..........ccoovvvvveveiiececeeeceeeeeenns 2¢90 la part
Créme br(ilée (en cassolette) (+2€ de consigNe) .........cceveveveereevereereevereenens 3¢90 piece
Creme br(lée pistache (en cassolette) (+2€ de consigne)..........ccoceevennene 3¢90 piece

Plateau gourmand a partir de 6 personnes
(mini-creme brilée, verrine mousse chocolat, verrine tartare pomme, kiwi mangue

€ MACAIONS ASSOITIS) woveeveeeereeveeereereereeeteerees s et esesee et sseas e sre s eseeresseneens 5¢00 la part

Café + sucre 0¢70 par personne (mise a disposition d'un percolateur)

minimum 30 pers.



L5 Pbauy o tromages

- Plateau :

- Plateau :

- Plateau :

- Plateau :

brie, EMMeNntal.....c.ccooviiiciieieeeeeeee e 1¢50 la part
brie, Emmental, CheVIe ........oovvveeieieeecee e 1¢70 la part
brie, Emmental, chévre, bleu .....oocovvvviveiieiiiiiieeeeeeee e, 1€90 la part
brie, Emmental, chévre, bleu, Saint-Nectaire .........cccvevevuvenne. 2¢10 la part

- Plateau : brie, Emmental, chévre, Saint-Nectaire, tomme d'Abondance ...2¢30 la part

- Saladier de salade verte vVinaigrette ........cooevveveeseveeeseeeeeeee 1¢00 la part

- Assiette de trois fromages différents salade verte vinaigrette.............. 2¢90 la part




6¢°° par enfant

Mousse de Canard ou Rillettes de Porc

ou Crudités (Taboulé, carotte ou piémontaise)

Gourmand de volaille au fromage

Pommes Dauphines
Mousse Choco Smarties 1,80¢

Assiette Froide : 5,00¢

Mousse de Canard, Jambon Blanc, piémontaise, 1 paquet de Chips



" 02417801

Ouvert le ML, mardi, jeudi et vendredi
de 7h30 a 13h et de 15h a 19h
le samedi de 7h30 a 19h.
Présents sous les Halles le mardi et le samedi.

www.maisonbertaud.fr



