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Caille farcie foie gras (1 AL i.z.....e..rsonnes) ............................ .
i pi i i isin Cognac (2 personnes) .....cceeeeees
i i ns de pin poires, raisin ——
Rﬁt‘ de p|geonneau farc‘ p|gn0 ---------------------------------------------------------
Roti de dinde farci foie gras GITONS. s e
Roti de chapon farci fole B MRITONS..cvs st g
& i B LY C LR ER R S .
., i 17€90 e Kg.uveeveenneeneens avec duxelle de champignons 19€90 le kg
S PP ST L L L L LA . .. 26€50 le kg
ROtl de porc Or|0ff --------------------------------------------------------------------
RO dE VEAU NALUTE cvvwsssresmsssrsssssssess s 28€50 o _— — S
I EE e SORIE IR RO 59€50 ‘e kg
ROt‘ de Veau Or|0ﬁ -----------------------------------------------------------------
B — -
R6ti de canard farci aux figues fOIe Bras .oorwwmmsssssemssesees

Volles et e ave os

Chapon fermier, dinde fermiere , pintade fermiére , mini-chapon
pintade chaponnée fermiere, canette, faisan, poulet de Bresse ...
tarifs se renseigner en boutique

Pour toute volaille commandée désossée farcie prét a cuire,
nous vous offrons le bouillon de cuisson arématique

Ow

Dimanche 21 & 28 Décembre 8h-12h30 ‘
Les 24 et 31 Décembre 2025 non-stop de 8h00 a 17h
Ouvert Jeudi 25 Décembre de 10h a 12h
pour I'enlévement des commandes seulem.ent. e
Votre magasin sera fermé Jeudi 19'.JanV|er 2026.
Réouverture Vendredi 2 Janvier 2026.

Toute modification de commande ne sera prise en compte que si celle-ci intervient

72 heures avant la date du retrait et la commande deviendra définitive
gu'aprés paiement d'un acompte égal a 30% de son montant,
le solde étant payable au moment du retrait des produits en boutique .

Les commandes devront étre passées au plus tard pour Noél : Mardi 16 Décembre

et pour le Nouvel An : Vendredi 26 Décembre 2025.

- Les consignes sont a régler par chéque ou en espéces (pas de carte bancaire) -

- Tarifs indiqués sous réserve d'inflation importante des matiéres premieéres -

Toute I'équipe vous souhaite
de joyeuses fétes gourmandes

37, rue Félix Faure

49290 Chalonnes-sur-Loire

www.maisonbertaud.fr

Réservation au 02 41 78 01 43

Claire et Cyril Bertaud -
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"' Canapes ASSONTS €N PlAtEAU ....eicceiii ettt e 23€75 les 25 pieces, 55€00 les 60 pieces

" Mini navettes garnies assorties en plateau : rillettes d’oie, saumon fumé, magret fumé................... 20€00 les 15 pieces
36€00 les 30 pieces

Mini créme brilée de fOie Bras ..ot s ¥ 1€80 piece JETEIdEICONsigNe)
Mini créme brilée langoustine et tomate SEChER...........ccevivevreiererererereiseesssesesesessens ¥ 2¢€10 piece JETENdE consigne)
*Nos Verrines

Mousse de bloc de foie gras, marmelade fruits FOUZES .......oooeeuiiiiiiiie et ecee e et e e e e eeaaeea e 2€90 la piece
Moule a la creme d’échalotes, Caviar e tOMALES .....c..coveeuuriiiiiiiiiiiirieeeeeeiesireeeeeeesessiarereeeeesessssrssesesssesssnnes 2€90 la piece

.. 2€90 la piece

Tartare de légumes créme de fromage frais .
Le plateau de 12 pieces 34€80

Mini burger nordique de saumon et moelleux courgette creme de betteraves................. Le plateau de 20 pieces 32€00
*Nos pains

Pain surprise charcuterie et crudités (rillettes d’oie, caviar de tomates, mousse de bloc de foie gras, fromage aux herbes,
FIIETEES AE SAUMON)..ecurieiiieeeiie ettt eeteeeiteeeiteesiteeeteeestaeeseessaeeseesseesnseesseesseesseesssnesns 10 pers : 37€50 piece 40 bouchées
Pain gourmand nordique 36 bouchées (chair de crabe, rillettes de saumon, cocktail de homard) ................ 38€50 piece
Miche de mini-rillauds ou saucisses au vin ou panaché 10 PErsONNES .........ccccueeeecueeeeeiieeeeeireeeeeireeeeaireeeeanns 27€50 piece

Plateau a réchauffer : Mini quiche saumon fumé - Mini bouchée chorizo - Mini madeleine au cheddar - Brochette
volaille tamarin CitroNNelle.........ueiieciier e ¥ 21€60 les 12 piéces (3 sortes de chaque)
.................................................................................................................... ¥ 38€40 les 24 pieces (3 sortes de chaque)

¥ les 12 pieces 18€00

Coquille de terrine dE POISSON .......ueieeeiiieeeeiie e ettt e e ettt e e eeteeeeeaeeeeaatseeeaassseaeanssseeansseaeaansaseeanssaaeansssaeannsesseansens 6€20 piece
6€20 piece

Coquille de crabe cocktail de crevettes

*Verre fraicheur :

...6€80 piece |(#3€ldeconsigne)

Moules a la creme d’échalotes caviars de tomates

Creme de bloc de foie gras, marmelade fruits roUgES........ccccueteecieeeiiiiieeiniieeescieeeesieeeenns 6€80 piece _gne)
(@] o<1 o [SIY= 11 0 S - [ole 18 =T 6€80 piece
Coquille de QUEUE A8 IANGOUSLE .......oeeeiiieeeeiiee e e et e eette e e eeteeeeetteeeaasaeeeeansaeeaasssaaaansseaeaassseesansanaaansseseaannen 8€50 piece
Assiette de foie gras de canard et son confit de sauternes magrets fumeés .........cccoevevieiiiiiieeinicie e 9€80 piece
Assiette de la mer : terrine de poisson, saumon fumé, cocktail de crevettes salade verte .......c..ccceecuveeenneennn. 9€80 piece

DEMI ANGOUSLE BEIIBVUE ...cuvieiiiiiiiieiiet ittt sttt st sttt saa e e saae e saaeesaaeesateasaaeesaseasaseesasaassaeesaseassseesasaennneenns 22€50 piece

Bouchée a la reine a base de ris de veau ...........ccueeuueee. ¥ 5€40 la piece
Bouchée aux fruits de mer ........ccccoeevinenercenieniesienienne, ¥ 5€80 la piece
Feuilleté aux crevettes et cabillaud ..........ccceeeveeiiieennenns & 6€20 la piéce
Coquille Saint JAaCQUES .....ccvevreeverieennnes ¥ 6€20 la piece |(F#EORSIENE 3€)
Coquille Saint-Jacques au poireau.......... ¥ 6€90 la piece [(Fconsigne 3€)
Créme brilée au foie gras .........cccoueunnes ¥ 6€50 la piece [(#EORSIEAE 3€)
Aumoniére croustillante de gambas.........ccccceeeeneeiennee. & 6€90 la piece
Escargots de BOUrgOgNEe .........covueeveeuieeuienienieennens ¥ 10€00 les 12 pieces

Les Box” de Nogl 2025

Joues de sandre beurre citronné julienne de légumes® 11€50 la box*
Saint-Jacques , tomate basilic julienne de légumes . # 11€50 la box*
Cocotte de lotte créme de homard, julienne de légumes .....# 12€50 |a piéce

[consighe3 euros pour la cocotte

(les légumes sont a I'intérieur des contenants)

*La box : présentée en barquette bois

Cons plats

nnel 150° pendant 20 3 30 minutes
el 120° pendant 30 minutes

el 100° pendant 30 3 45 minutes
a 20 minutes

4 Four traditio
& Four traditionn

¥ Four traditionn
& Four traditionnel 150° pendant 10

Gratin Dauphinois €N Plat.......ccceeeieceeeeiiiieecee e
POmMMES daUPhiNES .......veiiieiiie et e e e e s e eeaes
Gratin de légumes individuel.........cccoeieiiiieieiiie e

Clafoutis tomates SECHEES.........ccccvvveeeieeieeiireee e

Paupiette de saumon Argenteuil sauce homardine ® 10€80 la part

Pavé de Bar en écailles de pommes de terre
AU beurre CitronNNé............ennsiessesssisssesssssenssens & 11€80 la part

Pavé de sandre sauce beurre Nantais .............cc....... & 12€50 la part

(Toutes nos parts de poissons sont accompagnés
d’un clafoutis tomates séchées)

Roti de chapon creme de girolles.................... & 13€30 la part
Cuisse de canard confite a 'Angevine............. 4 11€80 la part
Réti de pintade farci cerises amarena et foie gras 4 12€20 la part
Magret de canard confit a I'Angevine.................. % 13€20 la part

Mijoté de filets de cailles a la créeme de girolles ..#% 13€50 la part

Tous nos viandes sont accompagnées d’un légume
de votre choix dans la liste ci-dessous :
Gratin de légumes, pommes dauphines (5 pcs)
clafoutis tomates séchées

.......................................................................... ¥ 3€50 la part
.................................................................. % 2€50 les 5 piéces
........................................................................ ¥ 2€90 la piece
........................................................................ ¥ 2€90 la piece

Poélée gourmande pommes de terre Sarladaise, feves, champignons , julienne de carottes........ccccceecvveeeecieeeennnen. & 3€50 |3 part

MaArroNS CONFILS ....uuuriiiieeiieiiieie e e e e eeccireee e e e eescareeeeeeeeeseanraseeeeeeennnnes

........................................................... & 4€70 la part (180 grs)

Menu n*1
a 20€70 par personne

Bouchée a la reine

Roti de chapon Creme de girolles
Gratin de légumes

Plateau de fromages 3 sortes

Menu n°3
& 34€50 par personne

Foie gras de canard petit pain aux épices (2 tranches)
Pavé de sandre beurre Nantais
Clafoutis tomates séchées
Cuisse de canard confit a 'Angevine

Poélée gourmande

Menu Bambin
a 7€80 par personne

1 mini hot dog
1 mini navette mousse de canard
Roulade de volaille fromage bacon
Pommes dauphines (3 pieces)

(1 surprise chocolat)

Menunz = *
& 28€00 par personne

Mini quiche saumon fumé
Mini choux craquant
Verrine mousse bloc de foie gras, marmelade fruits rouges

Box de Saint -Jacques tomates basilic julienne de légumes

Roti de pintade farci cerises amarena et foie gras

Pommes dauphines ( 5 pcs)

Menu n°4
& 40€40 par personne

Mini quiche saumon fumé
Mini bouchée chorizo
Verrine mousse bloc de foie gras, marmelade fruits rouges
Foie gras de canard petit pain aux épices (2 tranches)
Box de joues de sandre
Mijoté de filet de cailles

Clafoutis tomates séchées



